BBQ anlasslich des Abiturtreffens am 4.6.2010

Hausaperitif und ein 30 Liter Fass Bier (Veltins)

BBQ-Buffet:

Antipasti:
Gebackene Champignons
Grill-Zucchini und -paprika , sizilianisch* —
mit Rosinen, Kapern und Pinienkernen,
Angeraucherter Blffelmozzarella
Wasabi-Gurkensalat,
Sommergemuse-Kartoffelsalat
Speckbohnensalat
Griner Martfelder Bio-Spargel in Tomaten-Vinaigrette
Martfelder Bio-Spargel mit Beluga-Linsen und Rauchaal

Aus dem Cactus Jack:

Fleisch/Geflugel
Kalbs-Spare-Ribs
Geflugelbratwurst

Spanferkelbackchen , Café de Paris*
Roastbeef am Stiick gebraten
Nacken vom Iberico-Schwein

Fisch
Marinierte Scampi-Fischspiele,
Angegrillter schottischer Anis-Wildlachs

Warme Gemiuse aus dem Cactus Jack
Butter-Grillkartoffeln

Die Dips:
Aioli, Sweet Chili, Remoulade, BBQ Sauce, Pastrami-Senf

Dessert
Himbeersorbet mit Stickstoff a la minute vor den Gasten zubereitet
mit Eierlikbrmousse
Creme Brilée mit Fruchtmark

3 Sorten Brot, 3 Sorten Butter

Getréankepreise::
Weillwein 0.2I 4,80
Prosecco 0,1l 3,80

Rotwein 0,21 4,80
Wasser 0,75 4,20

Bier (falls FaR leer getrunken) 0,3l 3.-
Espresso 2.- Cappuccino 3.-



